Sur commande a l'avance selon quantité

Toute I'année !

Sur commande, délai : nous
consulter :

® Saumon fumé Maison a la pesée :
5,50 € les 100 gr

® Foie gras de Canard mi-cuit Maison a la
pesée :
12 € les 100 gr (1 tranche pese 60gr minimum)

® Plats a emporter (sans minimum de part) :
cote a I'os au four a bois, confit de canard,
cassoulet au confit de canard, poulet roti au four
a bois, cochon de lait au four a bois, homard
(d'avril a ao(t)

Vente a emporter

Restaurant La Fontaine Fleurie

Spécialités du Sud-Ouest
Pizzas au Feu de Bois

02 35201000

21, Av. Jean Jaures
76290 Fontaine-la-Mallet

Quverture hebdomadaire du mardi midi au samedi soir

Fermé Dimanche et Lundi
Tarifs février 2025

Toute notre carte sur le web

www.restaurantlafontainefleurie.fr



http://www.restaurantlafontainefleurie.fr/

Nos Pizzas Maison
cuites au feu de bois

STAGIONI : TOMATE, FROMAGE, CHAMPIGNONS, POIVRONS, TOMATE FRAICHE
NAPOLITAINE : TOMATE, FROMAGE, OLIVES, CAPRES, ANCHOIS

BOLOGNAISE : TOMATE, FROMAGE, VIANDE BOLOGNAISE, CEUF

PAESANA : TOMATE, FROMAGE, LARD FUME, CEUF

MARINARA : TOMATE, FROMAGE, FRUITS DE MER, AlL, HUILE D’OLIVE
OIGNONS : TOMATE, FROMAGE, OIGNONS, JAMBON DE PAYS, (EUF

IMPERIALE : CREME FRAICHE, FROMAGE, SAUMON FUME MAISON (PIZZA SOUFFLEE)

NORMANDE : CREME FRAICHE, FROMAGE, LARD FUME, CHAMPIGNONS,
ANDOUILLE, CALVADOS™® (PIZzA SOUFFLEE)
VESUVIO : TOMATE, FROMAGE, FRUITS DE MER, SAUMON FUME, FLAMBEE

GASCONNE : TOMATE, FROMAGE, CHAMPIGNONS, JAMBON DE PAYS, SAUCISSON,
COPPA
FERMIERE : crREME FRAICHE, FROMAGE, JAMBON, CHAMPIGNONS

LARZAC : CREME FRAICHE, FROMAGE, ROQUEFORT

CALZONE : CREME FRAICHE, FROMAGE, JAMBON,CHAMPIGNONS (PIZZA SOUFFLEE)
REGINA : TOMATE, FROMAGE, JAMBON, CHAMPIGNONS

MARGUERITE : TOMATE, FROMAGE

BOCCA LEONE : TOMATE, FROMAGE, JAMBON DE PAYS, FROMAGE DE CHEVRE
CATALANE : TOMATE, FROMAGE, CHORIZO ESPAGNOL, POIVRONS, OIGNONS, CEUF
GERSOISE : cREME FRAICHE, FROMAGE, MAGRET DE CANARD, FOIE GRAS
QUATRE FROMAGES : TOMATE, FROMAGES

% GERSOISE

TARTIFLETTE : CREME FRAICHE, FROMAGE, OIGNONS, LARDONS, POMMES DE
TERRE, REBLOCHON

PIZZA SUR MESURES : TOMATE (OU CREME FRAICHE), FROMAGE +3
INGREDIENTS AU CHOIX ( ATTENTION SuUPPLEMENT DE 4 € POUR LES PRODUITS
SUIVANTS : MAGRET OU FOIE GRAS OU NOIX DE SAINT-JACQUES )

13,30
11,70
13,30
13,50
14,50
14,30
16,50
15,50

15,50
15,50

13,50
14,60
13,50
12,20
9,70
15,70
15,70
23,00
16,40
12,90

16,20

17,40

HAVRAISE (p'OCTOBRE A MAI): CREME FRAICHE, FROMAGE, NOIX DE SAINT-
JACQUES, FRUITS DE MER, CHAMPIGNONS

LA CHEF : TOMATE, FROMAGE, JAMBON, CHORIZO ESPAGNOL, CHAMPIGNONS,
POIVRONS, ANCHOIS, ORIGAN, RAPE, OLIVES

LA PI1ZZA DU MOMENT : DEMANDEZ LA COMPOSITION

L'ESCARGOLADE : TOMATE, FROMAGE, ESCARGOTS (DOUZAINE), PERSILLADE

LA LANDAISE : TOMATE, FROMAGE, GESIERS, MAGRET MARINE,
CHAMPIGNONS, PERSILLADE

23,00

20,00

15,70
14,50
16,90

Nos Pates Fraiches Maison

Cuisson 20 minutes

CAMPAGNARDE : CHAMPIGNONS , JAMBON , CREME FRAICHE

TAGLIATELLES CARBONARA A LA NORMANDE : LARD FUME , CREME
FRAICHE , PERSILLADE , JAUNE D’ GEUF

TAGLIATELLES BOLOGNAISE : vIANDE BOLOGNAISE MAISON

TAGLIATELLES SAINT-JACQUES A LA CREME ET PERSILLADE (D'OCTOBRE A
MAI)
TAGLIATELLES AUX FRUITS DE MER sauce creme- vin blanc

TAGLIATELLES AU ROQUEFORT ET JAMBON

TAGLIATELLES AUX ESCARGOTS : ESCARGOTS , CHAMPIGNONS , CITRON ,
CREME FRAICHE

13,10

13,50

13,10
22.20
14,10
14.30

14,10



